
Centre de Loisirs : ENTRELACS CENTRE DE LOISIRS
Pain BIO à chaque repas
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mercredi 4 nov.

Betteraves BIO en Vinaigrette

Endives au Jambon, Recette des Enfants (Endives, PDT HVE de Savoie, Jambon Français & Béchamel au Lait BIO)

Gâteau aux Framboises Leztroy
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mercredi 11 nov.

Terrine de Brocolis & Carottes BIO, Sauce Tartare Leztroy

Emincé de Dinde Française à la Moutarde

Haricots Coco Tomatés

Blettes BIO à la Béchamel

Fromage de Région

Salade de Fruits Frais
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mercredi 18 nov.

Rôti de Boeuf Français et son Jus

Blé BIO au Beurre

Fondue de Poireaux BIO

Carré du Trièves BIO de La Laiterie du Mont-Aiguille

Pomme BIO d'Atout Pom, Chevrier
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mercredi 25 nov.

Céleri BIO Rémoulade

Currywurst, à la Knack de La Salaison du Mont Charvin

Pommes de Terre BIO Vapeur

Purée de Brocolis BIO

Crème Caramel, Œufs & Lait BIO de Minzier
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mercredi 2 déc.

Coleslaw, Chou & Carotte BIO

Œufs BIO Français Brouillés au Fromage

Pommes de Terre Grenailles BIO Rôties

Butternuts BIO Rôtis aux Epices

Yaourt à la Mirabelle BIO de Minzier

Ces menus sont validés par Fanny PREVOND notre diététicienne. Ils peuvent être modifiés en fonction des opportunités de la saison. Ils sont conformes au décret n°2011-1227 du 30.09.2011 relatif à la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire.
Vous pouvez retrouver les substituts et allergènes sur le fichier joint à ce document.
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